











LES PLATS

Pavé de rumsteak sauce Grand Veneur
Magret de canard au café chutney de kumquat
Quasi de veau aux morilles
Chapon roti
Supréme de pintade rétie aux épices de Noél et fruits secs
Demi-coquelet farci aux marrons
Noix de St Jacques, créme au vin Jaune
Lotte a I'américaine
Cabillaud basse température, sauce champagne
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LES ACCOMPAGNEMENTS

Chataignes poélées aux épices
Poélée de Champignons en persillade
Légumes racine rotis au four
Patates douces, noix de pécan a la cannelle et au sirop d'érable
Pommes dauphine nature
Purée de pommmes de terre truffée
Purée de patates douces aux épices d’'automne
Poélée de |légumes verts
Gratin dauphinois
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LES" PIECES COCKTAIL SUCREES

Coeur coulant chocolat
Moelleux aux framboises
Riz au lait caramel beurre salé noix de pecan
Sablé de Noél
Dulcey, Sablé Breton, creme chocolat, praliné pecan
Tartelette citron
Montblanc
Mousse chocolat, crumble noisette

LES BUCHES

Choco Intense
Citron-Coeur Yuzu
Rocher vanille praliné
Cerise pistache
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VOTRE COMMANDE

Tél. Boutique 0143543580

contact@maisonfrancart.com
www.maisonfrancart.com




